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MEKSIKA USULU MISIR

https://www.kumtel.com

2 kogan misir

1 yemek kagigi zeytinyagi

1/4 cay kasigi tuz, karabiber ve esmer seker
1/4 cay kasigr 6gutlilmis kimyon

Bir tutam aci biber

1/4 su bardagi sade yogurt

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi

1 yemek kasigi limon suyu

2 yemek kagigi ufalanmig beyaz peynir

1 yemek kagigi ince dogranmis kisnis

Misir koganlarini ikiye bolun. Yag, tuz, karabiber, esmer seker, kirmizi toz biber ve kimyonu birlestirin; misirin
her yerini bu karigim ile bulayin.

Misiri airfryera yerlestirin ve 18-20 dakika pisirin. Bu sirada yogurt, limon kabugdu rendesi ve limon suyunu
karigtirin; misirin Gzerine yayin.

Beyaz peynir ve kignis serpip servis yapin.
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