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MEKSIKA USULU DENIZ URUNLERI GUVEG

Malzeme:

2 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
5 adet taze sogan

3 adet sivri biber

2 dis sarimsak

Yarim domates

50 gram somon

50 gram kalamar

50 gram levrek

1 limon

Yarim demet taze kignis
1 ¢corba kasigi tane misir
Bir tutam aci pul biber
tuz, taze karabiber
Yarim paket misir cipsi

Taze sogan, kisnis ve sivri biberi ince ince dograyin. Sarimsag iri dograyin. Domatesin kabugunu soyup
cekirdeklerini ¢ikartin. Somonu ve levre@i ufak pargalara ayirin. Kalamari ince geritler halinde kesin. Taze
sogan, sivri biber ve sarimsagi zeytinyaginda U¢ dakika kavurup domatesi ilave edin. Deniz UrUnlerini de ekleyip
5-6 dakika kadar pisirin. Limon suyunu ilave edin. Tane misir ve taze kignigi de ekledikten sonra kirmizibiber,
tuz ve karabiberle tatlandirip misir cipsi ile servis yapin.
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