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MEKSIKA USULU ACILI BURGER

https://migros.com.tr

600gr dana dés kiyma

3 tath kasigi hardal

3 tath kasig worchester sos
3 tath kasigi galeta unu

3 tath kasigi sirke
Karabiber

Tuz

200 gr. cedar peyniri
Yarim demet kivircik

1 adet domates

1 adet kiguk boy sodan
10 jalopen tursusu

1 yemek kagigi zeytinyagi

1. Tdm malzemeyi buyUk bir kaseye aktarin.

2. Malzemeler birbirine karisana kadar karistirin. Gok fazla yogurmayin.

3. Tenis topu buyUkligunde parcalara ayirin.

4. Kofte, hamburger ekmeginden daha blyUk olacak gekilde yuvarlayin ve sekil verin.
5. Onceden isittiginiz 1izgara tavasinda izgara izi olana kadar arkali 6nli pigirin.

6. Koftelerin Gzerine cheddar peynirini ekleyin, eriyince ocaktan alin.

7. Domatesleri ve soganlari ince ince dograyin.

8. 1 yemek kasidi zeytinyadi ile sogan ve domatesleri pisirin i¢erisine jalapeno tursusunu ekleyin ve ocaktan
alin.

9. Hamburger ekmegine barbeki sosunu surln.

10. Kivircik, kéfte ve hazirladiginiz harci hamburgerinize ekleyip servis edin.
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