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MEKSIKA PILAVI

4 corba kasig margarin

2 su bardagi yasemin piring
2 su bardag tavuk suyu

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

1 adet domates

1 tutam maydonoz

1 tath kasidi tuz

Piring nisastasi ¢ikacak sekilde yikanir ve iyice stizdirdlir. Sogan yemeklik dogranir. Biberler, domates ve
maydanoz yikandiktan sonra ince dogranir. Kiyilmis soganlar ve bitin haldeki sarmisaklar yagda cevrilir. Rengi
degismeye bagslayinca sarimsaklar gikarilir ve piringler eklenir. Pirincler parlaklagincaya kadar kavrulur.

Iki su bardagi tavuk suyu ve tuz konur. Maydanoz hari¢ diger sebzeler eklenir. (Biberleri ve domatesi diri
kalmalari icin kavurmadim) Tencerenin kapagi kapanir. Kaynamaya bagslayinca ates kisilir. Kisik ateste yaklasik
15 dakika pisirilir. Ocagdin alti kapatildiktan sonra pilavin Gzerine maydonoz eklenir. Tencerenin Gzerine bir kagit
havlu serilir ve kapagi kapatilir. 10 dakika dinlendirildikten sonra pilav karistirilir ve 5 dakika daha
dinlendirildikten sonra servis edilir.
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