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MEKSIKA USULU PILAV

4 yemek kasigi tereyagi

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

500 gr. domates

1 su bardag piring

3 su bardag tavuk suyu

1 su barda@ haslanmig bezelye
1 adet armut

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi toz biber

Bir yemek kasigi tereyagini bir tavada eriterek dogranmis soganla dévilmis sarimsagi hafifce pembelesinceye
kadar kavurun. Kabugu soyulmus ve dogranmis domatesi tavaya atin ve domatesler iyice ezilinceye kadar
karistirarak hafif ateste pisirin.

Geri kalan 3 yemek kasigi tereyadini baska bir tavada kizdirin ve pirinci ekleyin. Pirin¢ yadi ¢ekip altin sarisi
rengini alincaya kadar kavurun. Pirin¢ kavrulduktan sonra bir tencereye alin ve domates karigimini, bezelyeyi ve
tavuk suyunu katarak tuz ile ve karabiberini atin. Tencereyi ategin Uzerine oturtarak kaynatin, bir kere karistirip
kapagdini kapatarak, hafif ateste 15 dakika pisirin. Kirmizi biber ve dilimlenmis kiarmut ile sUsleyerek servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:90976 « adi:Meksika Pilavi « gonderen:Handan Giirsoy « indirme tarihi:27.04.2024 - 13:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/meksika-pilavi-vt68134
http://www.tcpdf.org

