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MEKSIKA FASULYELI VE TAVUKLU NOODLE

Dilek Girgin

1 Paket Noodle

1 Adet Tavuk Gogsu

1 Cay Bardagi Meksika Fasulyesi (Konserve)
2 Adet Kirmizi Dolmalik Biber

3 Adet Carliston Biber

3 Corba Kasigi Zeytinyagi

3 Corba Kagsidi Soya Sosu

2 Cay Kagigi Kori

Tavuk etini kusbasi, kirmizi dolmalik biberleri ve garliston biberleri halka seklinde dograyalim. Bir tavaya
zeytinyagini koyalim, biberleri ekleyip yaklasik 5-6 dakika soteleyelim. Ardindan kugbasi dogranmig tavuklari da
ilave edelim. Tavuklarin rengi déniince soya sosunu katalim, ocadin altini kisip 20-25 dakika pigirelim. Meksika
fasulyesini ve koriyiekleyip birkag dakika daha pisirelim; ocagin altini kapatalim.

Ote yandan noodle[?)i bol su ve tuzla haslayalim, suyunu siizelim. Haglanmis noddle[?) tabaklara paylastiralim.
Uzerine Meksika fasulyeli tavuktan koyup servis edelim.

Dilersek taze nane, kirmizi pul biber ve kekikle stsleyebiliriz.
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