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MEKSIKA FASULYELI BESLEYICI KOFTE

500 g dana kiymasi

300 g Meksika fasulyesi

1 adet yumurta

4 adet domates

1 adet kirmizi kapya biber
1 dis sarimsak

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber
3-4 dal maydanoz

Oncelikle Argelik Ankastre Grion Ocak[Zla bir tencere alip Meksika fasulyesini iyice haglayin.

1 cay bardagini kéftelerin yanina koymak igin ayirin.

Domatesleri de iyice rendeleyin.

Ardindan Arcelik Rose Gold Eternity Dograyici kasesine kiyma, haslanmis Meksika fasulyesi, kapya biber,
sogan, yumurta, tuz, karabiber ve sarimsagi ekleyip karigtirin.

Homojen bir kivam alinca avcunuzla blyuk toplar haline getirip yuvarlak firin kabina dizin.

Rendelediginiz domates sosunu ve ayirdiginiz Meksika fasulyelerini kbftenin tizerinde gezdirin.

Onceden isitilmis Argelik Ankastre Grion Finn[?lda 180 derecede 35- 40 dakika, lizerleri hafif kizarana kadar
pisirin.

Pistikten sonra Gzerine ince ince dogradiginiz maydanozu servis edin.
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