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MEKSIKA CORBASI

Malzemeler

1 kg. domates

1 kahve kagigi kirmizi biber
250 gr. kiyma

1 sogan

1 dilim ekmek

1 yumurta

5 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 dis sarimsak

Yapiligi

Bir tencerede tereyagini eritin. Kabaca dogradiginiz soganlari ekleyerek pembelesene kadar pigirin. Kirmizi
biberi katip yarim dakika pisirdikten sonra domatesleri ve suyu da ekleyin. 1 tath kasig tuzu da ilave edip orta
ateste suyun yarisini gekene kadar pisirin. Kéftesini hazirlamak i¢in bir kaseye kiymayi, ufalanmig ekmegi,
yumurta, sarimsak ve 1 ¢ay kasidi tuzu koyup iyice yogurun. Findik blytkliginde koéfteler yapip ¢orbanin icine
atin. Tencerenin kapagdini kapatip agir ateste pisirin.

ML® Panco Corbasi icin tiklayin
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