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MEKSIKA CORBASI

https://migros.com.tr

1 kg. domates

250 gr. kiyma

1 adet sogan

1 dilim ekmek

1 adet yumurta

5 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 dis sarimsak

1 cay kasigi pul biber
1 adet chilli biber

1. Bir tencerede tereyagini eritin.

2. Kabaca dogradiginiz soganlari ekleyerek pembelesene kadar pigirin.

3. Kirmizi biberi katip yarim dakika pigirdikten sonra domatesleri ve suyu da ekleyin.

4. 1 tath kasidi tuzu da ilave edip orta ateste suyun yarisini gekene kadar pisirin.

5. Kéftesini hazirlamak igin bir kaseye kiymayi, ufalanmis ekmegi, yumurta, sarimsak ve 1 cay kasigi tuzu koyup
iyice yogurun.

6. Findik blyukliginde koéfteler yapip ¢corbanin igine atin.

7. Tencerenin kapagini kapatip agir ateste pigirin.
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