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MEKSIKA CORBASI (KOFTELI)

30 gr (2 corba kasigi) tereyadi

1 sogan (kabaca dogranmig)

1 kahve kagidi pul kirmizibiber

1 kg domates (kabuklari soyulup, kusbagsi dogranmis)
5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Kofteleri:

250 gr dana kiymasi

1 dilim ekmek (kabuklar ¢ikarilip, ufalanmig)
1 yumurta

1 kii¢ik dis sarmsak (dévilmus)

kahve kagsiginin ucuyla karabiber

1 cay kasigi tuz

BuyUk bir tencerede tereyagi, orta ateste eritiniz. Soganlar ekleyerek 3-4 dakika, renkleri pembelesene kadar
pisiriniz. Kirmizibiberi katip, yarim dakika karigtirarak pisirdikten sonra, suyu ve domatesleri ekleyiniz. Tuzu
serpip, ¢corbayi tencerenin adzi agik olarak orta ateste, yarisini gekene kadar pisiriniz.

Kofteleri hazirlamak igin, kdfte malzemesini orta boy bir kaba koyup iyice yogurunuz. Findik blyUkliginde
kofteler yapip gorbaya atiniz. Tencerenin agzini kapatip 40 dakika, adir ateste kaynatiniz. Tencereyi atesten
alip, corbayi isitiimig bir corba kasesine aktararak, servis ediniz.
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