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MEKIK

Malzemeler:

4 yumurtanin aki
50gun

65 g toz badem
150 g pudra sekeri
100 g tereyadi

1 paket vanilya

Tereyagini bir tavada findik rengine gelene kadar hafif¢e yakin. Kivamina gelince tel slizgecten gegirip, iinmaya
birakin. Finninizi 160 derecede isitin. Toz bademinizi firin tepsinize serpin ve hafif kavruk bir renk alana denk
sicak firina verin. Bir kapta sekeri, unu, vanilyayi ve bademi karigtirin. Yumurta aklarini hafifce ¢atalla ¢irpin ve
daha sonra diger malzemelere ekleyin.En son soduyan tereyadini ekleyin. Kek karigimina yakin bir kivam elde
edeceksiniz. Kaliplarinizi hafifge margarinle yaglayin ve her birine karigsimdan doékin. Firininiziin derecesini 190
dereceye getirin, yaklasik 10-15 dk kadar pigirin.
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