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MEKIK BOREGI

1 paket margarin

1.5Kkg. un

1 adet yumurta

1 bardak su

1/2 limon suyu

Tuz

Iciigin:

2 su bardagi beyaz peynir
1 adet yumurta

1 demet maydanoz

Unun icine, tuz, limon suyu ve su koyup, hamuru yogurun. Islak bir bez drtip, yarim saat dinlendirin. Hamurun
arasina yumusak margarini koyup kapatin. Yarim cm. inceliginde agin. Katlayip, bir bez 6rtin. 10 dk. dinlendirin.
Bu islemi 4 kere tekrarlayin. Hamuru 3-4 mm. inceliginde acip, kare olarak birer bérek blyukliginde kesin.
Ortalarina igini koyup, bohca veya ticgen seklinde kapatin. Yaglanmis tepsiye dizip tzerine yumurta ve ¢érekotu
sUrin. Firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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