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MEKECE ISIK ZEYTINYAGI SAKARYA

BA Oncelikle sizi ve firmanizi taniyabilir miyiz?

Gl Gursel Igik, Sakarya Geyve ve Pamukova'da zeytinyagd! imalatimiz var. Bélgenin zeytinyagini "Mekece Igik"
olarak biz iglemekteyiz. Eskisehir Mihalgazi'den, |zmit Hereke'ye kadar olan zeytinleri, eski tabirle "degirmen
usull" olarak biz iglemekteyiz.

BA Bu isi ka¢ senedir yapiyorsunuz?

Gl 12 yildir bu bdlgenin zeytinyagini Gretmekteyiz.

BA Nasll bagladiniz?

Gl Bélgemizde zeytincilik sonradan gelisti, bizde gelisen sartlara uyduk, yani isler kendiliginden gelisti.

BA Bu bdlgenin yilda kag ton zeytinyadi kapasitesi var?

Gl Bélgemizde aslinda Gemlik tird sofralik zeytin Uretilir. Yaglik zeytin bulunmamaktadir. Ancak Gemlik tarQ
sofralik zeytinin "dékintl" diye tabir ettigimiz, ince ve ufak olanlarini yaglik olarak kullanirz. Yaglik zeytin yoktur,
zeytincilikte GrGndn bir yil var yil, bir yil da yok yili vardir. Ortalamaya bakarsak yillik 1000 ile 1200 ton arasi
yaglik zeytin igslenmektedir.

BA Zeytinleriniz olduk¢a yagl degil mi?

Gl Ortalama %20'dir. Bdlgemizdeki zeytinlerden 5 kilo zeytinden, 1 kilo yagd alinir. Bu 3-3,5 kiloya da diger, 6-7
kiloya kadar da yUkselebilir, ama ortalamasi 5 kilodur.

BA Zeytinin yagd orani da degisebiliyor degdil mi? Yagmur, sicaklik gibi.

Gl Yillk iklim sartlarina gore degisiklik gdsterebilir, yagmur ya da kuraklik dogrudan etkiler.

BA Zeytinler ne sekilde de@erlendiriliyor, siyah, yesil, ¢izik, dolma, sele, vs.

Gl Bélgemizde sadece Gemlik tipi sofralik zeytin yetistiriimekte. Bunlardan duble boyda olanlar Marmara Birlik
Zeytin Kooperatifine satiimakta, digerleri pazarda tliccara satiimakta, bélgemizde zeytinini toplayip pazara
slren ¢iftcimiz az, daha ¢ok Bursa bdlgesi Ureticileri o isi yapiyor. Bu anlamda biz bir kag firmayiz, Sakarya'nin
gida Uretim iznini alan ilk firmayiz, ilk markayiz.

BA Patentiniz var mi?

Gl Tabi "Mekece Isik" bizim markamiz.

BA Ankara'da zeytinyaginiz taniniyor mu?

Gl Turkiye'nin her yerinden miisterilerimiz var. istanbul, Antalya yolunun iki yéniinde de satis magazamiz oldugu
icin TUrkiye'nin her yerinden musterilerimiz oldu. Kargo ile de gdénderiyoruz, sunu 6ginerek séyleyebilirim ki;
kendi bdlgemizde dnce zeytinyadci sonra zeytinciyiz. Bireysel gurbetciler sayesinde zeytinyagimizin Avrupa'nin
gitmedig@i sehri yok, bu bizim i¢in gururdur.

BA Ankara'ya sube acar misiniz?

Gl Simdilik yerel bir kurulusuz, yani amacimiz Sakarya Geyve'de zeytincilik de var, zeytinyagcilik da var, onu
duyurmaya galisiyoruz, ileriki asamada ingallah sube de agabiliriz.

BA Bolgenizde bagka ne gibi Grinler var?

Gl Bélgemizde narenciye ve muz disinda, akliniza gelen her tirli meyve ve sebze yetigiyor. Kereviz, lahana,
pirasa, ayva, elma, tzim gilek, barbunya, domates, kavun, karpuz akliniza ne geliyorsa yetigiyor. Bizde bir tabir
var "adami ters diksen diz bitirir" diye, o kadar verimli, o kadar kaliteli topragimiz var, ayrica insanimiz o kadar
caliskan.
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BA Zaten caliskan olmasaniz bu kadar trtiniintiz olmazdi.
Gl Dogru.
BA iklim yapisi olarak nasil?

Gl Akdeniz iklimine ¢ok yakin; "mikro klima" olarak tabir edilen bir vadideyiz, sadece narenciye ve muz
yetismez, evlerin bahgesinde dondan korunan bélgelerde tek tiik mandalina agaclari da var.

BA Peki firmaniz i¢in gelece@e yonelik olarak neler diisiinliyorsunuz?

Gl Biz 6nce zeytinyagcl, sonra zeytinciyiz, kendi icimizde biylimek, zeytinyadi ve zeytin konusunda Uretimimizi
ve pazar payimizi arttirmak istiyoruz. Simdilik perakendeciyiz, ileride toptanci olmak istiyoruz.

BA Bu isten para kazaniyor musunuz?
Gl Muhakkak, ¢alisanlarimiz var kendimiz bu isten ekmek yiyoruz.
BA Kag kisi galisiyor isletmenizde?

Gl Sezonda 25-30 kisi galisiyor, sezan disinda 3 kisi daimi olarak galisiyor. Ayrica firmamizin tarim isi de var.
Onlari da hesap edersek siirekli olarak 6-8 daimi ¢alisanimiz var.

BA Sezon ne zaman?
Gl Sezon Kasim, Aralik 2 ay Uretim sezonumuzdur, bu slrede kesinti olmaz 24 saat galisiriz.
BA Zeytinyadin son kullanma tarihi var mi?

Gl Uygun sartlarda muhafaza edilirse 2 yildir. Uygun sartlar; zeytinyagi glines degil, giin i1sigindan da
korunmalidir, serin yerde saklanmalidir.

BA Onun igin mi koyu sise kullaniliyor.

Gl Evet. Zeytinyagdi cok biiylk bir antioksidandir. Faydalari saymakla bitmez.
BA Bagirsak faaliyetleri i¢in de iyidir.

Gl Eczaneden ilag almayin, bizden zeytinyadi alin diyoruz.

BA Fazlasi kilo yapiyor ama?

Gl Valla ben diyetisyen degilim, dogrudur, ama hayat iksiridir zeytinyag.

BA Hatta zeytine meyve de derler.

Gl Hem meyvedir, hem yagdir. Sdyle bir inanig vardir, zeytini Ureten, alan, satan, yiyen herkes fayda bulur,
kimisi para bulur kimisi saglik bulur.

BA Peki ¢cok tesekkir ederim, sdylesimize katildiginiz igin.

Gl Ben tesekkir ederim.
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