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MEHLIKA TATLISI

Malzeme:

125 gram Bizim Mutfak Teremyag
250 gram Bizim Mutfak Irmik

50 gram dolmalik fistik

750 ml sut

250 gram dil peyniri

2 su bardagi toz seker

1 cay kagigi bal

Uzeri icin :

toz antepfistigi

Teremyag'l bir tencerede eritin. Dolmalik fistiklari ve irmigi ilave edin. Dolmalik fistiklar kizarana kadar surekli
karigtirarak kavurun. Sut, tozgeker ve bali ilave ederek karigtirin. Dil peynirini pargalara ayirarak karigima
ekleyin. Yogun bir kivam alinca tencereyi ocaktan alin. Tatly firin tepsisine yayin Onceden isitilmis 125 derece
firnda 20 dakika pisirin. Dilimledikten sonra Uzerine toz antepfistigi serpip sicak olarak servis yapin.
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