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500 gr kemikli kugbasi kuzu eti
1 tath kasidi domates sal¢asi
4 adet orta boy patlican

3 adet sivri biber

4 adet orta boy domates

2 yemek kagsidi margarin

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi pul biber

2,5 su bardagi ilik su

7-8 dig sarimsak

3 yemek kasigi tane sumak

Patlicanlari alaca soyup boylamasina dérde boélerek dograyip tuzlu suda bekletilir.

Et yikanir tuz ve salgayla ovularak bir glvecin dibine yerlegtirilir.

Uzerine margarinin yarisi pargalanarak konur ve kirmizi biber serpilir.

Biber ve domates dogranir. Tane sumak 1,5 su bardagdi ilik suyun igine eklenerek 2-3 dakika kaynatilir ve 10
dakika bekletilir.

Bir kaba sumagin suyu slzulerek alinir.

Patlicanlar sudan ¢ikarilip yikanir ve glivecteki etlerin Gzerine konur. Domates ve biberde eklenir sumak suyu ve
1 su bardag@i su glivecin kenarinda yavasca icine akitilir. Kalan yagd yemegin Uizerine konulup orta ateste 50-60
dakika tuz eklenerek pigirilir.

Pisince kapak agilarak dévilmis sarimsak eklenip karistirilir. Sicak servis yapilir.
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