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500 GRAM KUZU KABURGA ETI

5 adet patlican

5 adet sivri biber

5 adet domates

2 yemek kasigi tane sumak
3 su bardag sicak su

1 yemek kasigi domates ve biber salgasi
1 tath kasidi kirmizi pul biber
1 tath kasidi siyah pul biber
Tuz

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsidi sivi yag

1 bas sarimsak

Etleri tuzlayip kenara alin ve sularini salmalarini bekleyin.

Sumaklari sicak suya koyup renginin ve eksiliginin ¢itkmasini saglayin.

Bu esnada patlicanlari, biberleri ve kabuklarini soydugunuz domatesleri iri iri dograyin.
Suyunu stizdidiinuz etleri tencereye dizin.

Uzerine patlicanlari ve biberleri yerlestirin.

Tuz ve pul biberi sebzelerin Gzerine serpin.

Son olarak domatesleri de tencereye alin.

Salgcayl minik pargalar halinde malzemelerin (izerine dagitin.

Tereyadi ve sivi yadi da tencereye ilave edin.

Son olarak sumaklarin suyunu siizlin ve tencereye ekleyin.

Tencerenin kapagdini yarim kapatin ve yemegi kaynayana kadar bu sekilde harli ateste pisirin.
Ardindan ocagi kisin ve malzemeleri ezmeden iki kez karigtirin.

Pisen yemegi tabaklara bdollstlrtp Uzerine dévilmis sarimsak ilave edin ve sicak servis yapin.
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