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MEDRESE BOREGI

3 adet yufka

1 su bardagi mantar

1 kase 1spanak

100 gr kasar peyniri rendesi
100 gr tereyagi

1/2 demet dereotu

1/2 demet maydanoz

2 kangal AYTAG KLASIK - DANA SUCUK
1 adet yumurtanin sarisi

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber
Kekik

Ispanagi kavurun. Igine ince ince dogradiginiz maydanoz ve dereotunu ekleyin.

Dogranmig mantari, kiiglik doganmis AYTAG KLASIK - DANA SUCUK [2lu kasar peyniri rendesini, kekigi ve
karabiberi de koyarak harmanlayin.

Yufkayi yayin. 4 parmak genigliginde boyuna kesin.

Kesilen pargalari ortadan ikiye bélin.

Hazirlanan ici yufkanin bir ucuna koyun ve rulo olarak sarin. Bitiin yufkalara ayni islemi yaptiktan sonra tepsiye
dizin ve Uzerine erittiginiz tereyagini gezdirin.

Yumurta sarisini da strdUkten sonra 200 derecelik firinda kizarana kadar pisirin ve sicak olarak servis yapin.
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