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BOMBOLONI

Hamur igin:

500 gram un

2 yemek kasidi toz seker

1 paket instant maya (10 gram)

1 cay kasig tuz

200 mlihk st

2 yemek kagsidi tereyadi (oda sicakliginda)
2 adet yumurta

Kizartmak igin:

Bolca sivi yag

Kaplama igin:

Toz seker

I¢ dolgu igin:

Pastaci kremasi, ¢ikolata kremasi veya marmelat

Genis bir karistirma kabina un, seker, maya ve tuzu ekleyin.

Iik sOtU ve yumurtalar ekleyerek yogurmaya baslayin.

Yumusak tereyadini hamura ekleyerek yogurmaya devam edin.

Ele yapismayan, yumusak kivamda bir hamur elde edin.

Hamurun Uzerini 6rtlip 1 saat boyunca oda sicakliinda mayalanmaya birakin.

Mayalanan hamuru hafif unlanmig tezgaha alin, merdane ile 1 cm kaliniginda agin.

Bir bardak ya da yuvarlak bir kalipla keserek sekillendirin.

Sekillendirdiginiz hamurlar yagh kagit serili bir tepsiye dizin ve tzerini 6rtiip 30 dakika daha mayalanmaya
birakin.

Genis bir tencerede yagi 1sitin ve bombolonileri altin rengini alana kadar iki tarafli kizartin.

Kagit havlu tzerine alarak fazla yagini stzdirdn.

Sicak haldeyken bombolonileri toz sekere bulayin.

Krema torbasina doldurdugunuz pastaci kremasi ya da ¢ikolata kremasini bombolonilerin i¢ine enjekte edin.
Ik ya da oda sicakliginda servis yapabilirsiniz.
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