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MEDOVIK PASTA

Biskivisi icin:

3 yumurta

100 g tereyadi

4 su bardagi un

2 yemek kasigi seker
3 yemek kasigi bal
1,5 cay kasigi karbonat
Kremasi icin:

300 ml krema

200 g stizme yogurt
3/4 su bardag seker
1 yemek kasigi bal
Kaplamak igin:

1 su bardagi ceviz
Biskuvi kenarlari

Bisklvi igin tereyagdini eritip ihtin,

Bal ve karbonati kiigik bir tavaya koyup ocaga alin,

Képlrene kadar karistirarak pisirin,

Yumurta ve sekeri derin bir kapta girpin,

Icine erimig tereyadi ve bal+karbonat karigimini ekleyerek ¢irpmaya devam edin,
Unu yavas yavas ekleyerek yogurmaya baslayin,

Un tamamen bittikten sonra hamuru 6 esit pargaya bélun,

Hamur toplarindan birini alip unladiginiz tezgahta 24 cm&apos;lik bir tencere kapagindan biraz daha genis
olacak sekilde agin,

180 derecede dnceden isitiimis firinda 4 dk. pisirin,

Finndan ¢ikarip kenara alin,

Diger hamur toplarini da ayni sekilde acip sirayla pigirin ve sogumaya birakin,
Bu sirada kremasi igin kremayi koyulagana kadar ¢irpin,

Sekeri ekleyip katilasana kadar ¢irpin,

Ayri bir kapta cirpilmig krema, yogurt ve bali karistirin,

Bisklvileriniz soguduktan sonra tencere kapagini kalip olarak kullanarak ayni élgtide kesin,
Bisklvilerden birini servis tabagina alin,

Uzerine krema sartin,

Bir kat bisk(vi bir kat krema seklinde dizin,

En son kalan kremayi tizerine ve yanlarina striip dolaba kaldirin,

Biskuvilerin artan kenarlarini ve cevizleri mutfak robotunda ¢ekin,

Pastayi dolaptan ¢ikarip kenarlarini ve Gstinu kaplayin.
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