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MEDENI CORBA

Yarim demet ispanak

3 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyad

1 ki¢ik kutu krema

8 su bardag tavuk suyu
Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Tencereye tereyagi ve un atilir, bir kag dakika kavrulur. Sonra dogranmig ispanaklar atilir. $S6yle bir karigtirilir,
kapak kapatilir. Kisik ateste 10 dakika kadar pigirilir. Uzerine tavuk suyu, tuz ve karabiber eklenir. Ara sira
karistirarak bir tik kaynatilir. Daha sonra rondodan gegirilir. Krema eklenir, tekrar ocaga konur, karistirark bir
tasim daha pigirilir.
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