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MCDONALD'IN HAMBURGER'I

(ingilizceden terciime: ca)

Yarim kg. az yagh kiyma

10 hamburger ekmegi

10 ince sogan dilimi

Rendelenmis sodan

10 tath kasigi kurutulmus ekmek tozu
Ketcap

Hardal

Biber

Tuz.

Sigir kiymasini 10 esit parcaya bolip toplar yapin. Her bir topu ezerek yarim santim kalinhiginda ve 10 santim
¢apinda yassi sekil verin. Toplari aralarina yaglh kagit koyarak Ust tste koyun biraz daha ezerek, buzdolabinda
en az az 1 saat dondurun. Bu igslem kéftenin 1zgarada dagilmamasi igin yapilyor.

Bir klicUk kapta biraz su, ekmek tozu ve rende sodanlari birlestirin bir stire kavurun.

Bir celik tavayi isitin. Ortadan ikiye kesilmis hamburger ekmeklerinin i¢ kisimlarini Gzerinden bastirarak
daglarcasina iyice isitin.

Ekmeklerden sonra ayni tavada dolaptan aldiginiz donmusg kofteleri atin, yaklasik 20 saniye Uzerine birseyle
bastirarak pisirin, sonra kéfteyi ¢evirerek diger tarafini da bastirarak 1 dakika pisirin, Gzerine tuz ve biber serpin.
Az dnce hazirlanan soganli karigimdan bir tath kasigi kasig kéftelerin Gzerine koyup biraz daha gevirerek pisirin.
Hamburger ekmeklerinin alt kismina biraz hardal siirin ama ekmegin sinirlarina kadar gelmesin biraz icerde
kalsin, sonra ketgabi ayni sekilde sirlin. Uzerine de bir dilim tursu koyun.

Tavadan kéfteyi ¢ikartin, yaginin ve tzerindeki soganlarin gitmesi icin hafif silkeleyerek ekmeg@e koyun.

Kéftenin tzerine de ince bir sogan dilimi koyun ve servis yapin.

ML® Hamburger Ekmedi icin tiklayin
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