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MAZAGRAN (ISPANYA)

Kullanilacak malzeme:
200 gram toz sekeri,

4 bardak Gzim suyu,
4 bardak soguk kahve,
1 limon,

1/2 litre su,

buz.

Yapimi: Once bes bardak olacak kadar orta sekerli bir kahve pisirmeli. Sonra bu kahveyi ince bir tiilbentten
gecirerek stizmeli. Kahvenin telvesi gidince elde dort bardak kahve kalacaktir. Bunu buzdolabina kaldirip
sogutmall, isteyenler Avrupa'da yapildidi gibi bir kafe ekspressoda pisirebilir ve bunu sogutabilirler. Her ne
bicimde pisirilirse pigirilsin, kahve soguyunca bunu buyUk bir sirahiye bogsaltmali. Buna GzUm suyu ile toz sekeri
de katmali. Uzun sapl bir kasikla sirahidekileri iyice karistirarak sekeri eritmeli. iyice yikandiktan sonra
kabuguyle birlikte dilim dilim kesilmis limonu da strahiye atmali ve yarim litre de su katip kaptakileri hafifce
karistinip buzdolabina kaldirmal.

Servis vakti gelince siirahiye buz pargalar koyup bir defa daha karigtirmali ve limonata bardaklarina bosaltarak
servis yapmall.
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