—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MAYONEZLI YUMURTA

6 adet yumurta

1/4 kahve fincani sirke

3/4 bardak mayonez

1/4 demet maydanoz (arzuya bagh)

1) Bir tencere icinde kaynamakta olan suya, 6 adet yumurta ilave ederek, bunlari ancak dokuz dakika
haslamak, sonra, yumurtalarin icinde haslandiklari suyu dékerek Ustlerine soguk su ilave etmeli ve sogumaya
birakmalidir.

2) Yumurtalar soguyunca kabuklarini soyarak uzunluklarina dogru ortalarindan ikiye kesmeli sonra da
yumurtalarin kesilmis taraflarn alta getirilmis olarak bunlari muntazam bir sekilde tabaga yerlestirmelidir.

3) Tabaga désenmis yumurtalarin Ustlerine de i¢ine 1/4 kahve fincani sirke ilave etmek suretile hafifce
sulandirnimig ve hatta arzu edilirse, kiyilmis 1/4 demet de maydanoz karigtirnimig, 3/4 bardak mayonez dékerek
servis yapmalidir.
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