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MAYONEZLI USKUMRU

500 gr uskumru

3 bardak su

2 tath kasig tuz
Mayonez

1/2 kuru sogan

1/2 limonun suyu

bir tutam aci kirmizi biber

Bir tencereye su konarak tuz ilave edilir ve kaynatilir. Su iyice kaynayinca, temizlenmis uskumru dilimleri icine
atilir. Cok kuvvetli ateste 3 dakika haglandiktan sonra delikli kepge ile ¢ikartilarak stizllir ve bir tabada
konularak sogumaya birakilir.

Baliklar soguyuncaya; mayonez, aci kirmizi biber, ¢ok ince rendelenmis sogan suyu ile yarim limon suyu tzerine
konulur, iyice karistirlarak servis yapilir.
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