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MAYONEZLI TAVUK

1 pismis tavuk

4 corba kasig yumusatilmig margarin
Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

2/3 bardak tavuk suyu

1 bardak mayonez

1 ¢orba kasigi limon suyu

Pismis olan tavugun derisini ¢ikartin. Uzerine margarin siiriin. Tuz, karabiber, kirmizi biber serpin. Sonra bir
tepsiye kizartmak igin koyun. Tavuk suyunu da ilave edip firina siriin. Bir yiz( kizarinca diger ytzini gevirin.
lyice pisince disariya alin ve sogumaya birakin. Sonra kemiklerini ayiklayin ve tavugun bitiin etlerini kiglk
kicUk parcalayin. Bir kaba koyun. Mayonez ile limon suyunu ilave ettikten sonra mikserle pire haline getirin.

Not: Bu hazirlanan mayonezli tavugu pilavla birlikte servis yapabileceginiz gibi ayni zamanda ayri salata olarak
da ikram edebilirsiniz.
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