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MAYONEZLI TAVUK

1 adet tavuk

1 silme ¢orba kagiJi tuz
12 bardak su

1 kii¢ik havug

1 bardak mayonez

1 klicUk sogan

4 adet tursu hiyar

1) Bir tencereye tlyleri ayiklanmig, i¢i temizlenmis, tltstlenmis, yikanmis ve ayaklari arkasina gegirilmis 1 orta
blyUklUkte tavuk, 12 bardak su, 1 kliclk havug ve 1 bas sodan ile 1 ¢or. kasigi tuz koyarak tencereyi atese
oturtmaldir.

2) Suyun isinmasiyle Ustlnde hasil olmaya baglayan képUkleri alip attiktan sonra tencerenin kapagdini kapamali
ve tavuk yumusak bir hal alincaya kadar ortadan daha az hararetteki ateste haslanmaya birakmali, sonra da
tavugu tencereden alarak bir pegeteye sarmali ve iyice sogumaya birakmalidir.

3) Tavuk soguyunca, peceteden ¢ikararak, kol, gégus ve bud olmak Uizere pargalara ayirmali, sonra da
parcalara ayrilmis tavugun bitin kemiklerini ¢ikardiktan sonra bir tabada muntazam bir sekilde yerlestirmeli,
tabagin doért bir kdsesinde de birer yaprak yesil salata veya yelpaze seklinde kesilmis birer yesil kliclk tursu
hiyar oturttuktan sonra yaninda 1 bardak mayonez oldugu halde tavugdu servis yapmalidir.
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