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MAYONEZLI SUT DANASI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
600 gram kemiksiz sit danasi,
2 yumurta,

2 bas sogan,

1 kérpe havug,

1 sap kereviz,

1/2 demet maydanoz,

1 limonun suyu,

sirkeye yatinlmis kapari,

yeteri kadar zeytinyagi ve tuz,
1 kasik hardal,

1/2 bardak cesitli tursu.

Yapimi: Stt danasinin kemiksiz ve miimkdiinse kol tarafina yakin yerinden kesilmis eti iyice yikadiktan sonra bir
kusaneye oturtmali. UstiinG 6rtecek kadar su koyduktan sonra maydanozun yarisiyle havucu ve kerevizi kaba
katmali. Kabugu ¢ikariimis 1 tim sogani da koyup tuzunu serptikten sonra kabi kuvvetli bir atese agzi kapali
olarak oturtmali. Eti iyice pigirdikten sonra tencereyi atesten indirmeli ve oldugu gibi bir kenara kaldirip
sogumaya birakmali. Beri yanda yemegin salcasini hazirlamali. Once yumurtalarin sarilari, 1 tutam tuz, limon
suyu ve zeytinyagdiyle bir mayonez hazirlamali. Mayonez hazirlaninca bunu yavas yavas karistirarak
rendelenmis ikinci sogani azar azar katmali. Karistirmaya ara vermeden ufak pargalara bélinmus tursulari ve
kiyllmig kaparilerle artan maydanozu da kattiktan sonra salgay 1 tatll kasigi hardalla tatlandirmal.

lyice sogumus olan sit danasi etini suyundan ¢ikarip mimkin oldudu kadar ince dilimlere dogramali ve bunlari
dizenli bir bicimde servis tabagina yerlestirmeli. Sonra salgayi son bir defa daha yavasca karistirip et
dilimlerinin Gstine dizenli bir bigimde yaymali. Sal¢anin Ustline de birkag tim kapariyle birkac tursu parcasi
koyduktan sonra tabagi servis vaktine kadar buzdolabina kaldirmali.
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