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MAYONEZLI SURPRIZ KEK
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2 su bardagi un

1/4 su bardag toz seker

Yarim ¢ay kasigi tuz

3/4 su bardagi light mayonez

3 adet yumurta

Yarim tath kasidi toz zencefil

2 tath kasigi targin

Yarim tath kasidi muskat (kl¢Uk hindistancevizi) tozu
1 tath kasidi karbonat

1 su barda@i dogranmis ananas ve Uzerini 6rtecek kadar ananas suyu
2 su bardagi rendelenmis havug

1 su bardagi dogranmig ceviz

1 su bardagi kuru Gzim

Krema igin:

1 paket krem peynir

1/4 su bardagi oda sicaklijinda tereyagi

1 corba kasigi sut

2 su bardagi elenmis pudra sekeri

Tum malzemeyi derince bir kaba alip, spatula ile karigtirin. Yaglanmig dikdértgen bir tepsiye dokip, dnceden
isitilmig 180 derece firinda 35-40 dakika pisirin. lyice soguyana kadar tezgahta bekletin. Soguyan keki servis
tabagina alin. Uzerine kremay: surrtin. Dilerseniz ananas parcalari, ¢ekilmis ceviz ve muskat serperek servis
yapin. Krema i¢in: Bitlin malzemeyi derin bir karigtirma kabina alip, krema olana kadar yaklasik 5-7 dakika
mikser ile ¢irpin.
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