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50 Gr Sana Klasik

700 gr. Dana dili

1 havug

1 bas sogan

1 tane karanfil

Yarim demet maydanoz
1 kii¢clik domates

1 kahve kasigi hardal

2 ¢orba kagigi mayonez
1 corba kasigi sirke

2 sosis

50 gr. salatalik

2 hazir lop yumurta

Tuz

MAYONEZLI SOSISLI DIL

iki tane tencereye 2'ser litre su koyup, ocagimiza koyalim. Su kaynayinca Bu tencerelerden birinin igine havucu
maydanozu, domatesi, sodani ve karanfili koyup, bir tutam da tuz atin. Dana dilini diger tenceredeki kaynar
suda haslayin. Derisini soyun.Sebzelerin bulundudu tencereye koyun. Su kaynamaya basladiktan sonra bir saat
pisirin. Bu arada sosu hazirlamak igin bir kap i¢inde sana klasigi, sirkeyi, mayonezi, hardali ve ¢irpiimis yumurta
sarilarini birbirine karigtirin. Salataligi,sosisleri ve hazir lop yumurta beyazlarini kiyarak bunlari da karigima ilave
edin. DUzgun bir bulamag elde edinceye kadar karigtirin. Dili pisme suyundan ¢ikartin. Sogutun ve dilim dilim
dograyin. Bir servis tabagina dizin. Ustline hazirlamis oldugunuz sosu d6kin. Servis yapmadan dnce
buzdolabinda yarim saat bekletin.
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