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MAYONEZLI PUF POGACA

2 yemek kasigi mayonez

3.5 su bardagi un

1 paket toz maya

1 yemek kasigdi toz seker

2 yemek kasigi aycicek yagdi
1 su bardag ilik sit

3 yemek kagigi zeytin ezmesi
Uzeri igin:

Yumurta sarisi

Corekotu

Zeytin ezmesi hari¢ diger malzemeleri yogurup Gzerini nemli bir bez ile 6rterek 30 dakika dinlendiriyoruz.
Hamurdan kiguk pargalar kopartip elimizde yuvarlak agiyoruz ve zeytin ezmesini incecik stirllyoruz. Sonra
kapatip kivirtyoruz ve iki ucu birlestirip agma sekli veriyoruz. Uzerine yumurta sarisi strip ¢orek otu serperek
Onceden isitilmig 180 derecelik firinda pisiriyoruz.

Not: Ayni mayonezli hamurdan peynirli podacalar da yapabilirsiniz.
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