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MAYONEZLI PiL&V

Kullanilacak malzeme (12 kisi i¢in):
4 bardak pilavlik piring,

6 bardak tavuk suyu veya et suyu,
1.5 bardak tereyagl,

3 yumurta sarisl,

1 kasik beyaz sirke,

6 corba kasiJi taze ve ¢ig krema,

6 corba kasigi ketchap,

yeteri kadar tuz ve karabiber,

1.5 bardak zeytinyag.

Yapimi : Piring, tavuk suyu veya et suyu, tereyagi ve birbuguk kasik tuzla bir pilav pisirmeli. Bir tabakta Yumurta
sarilari, sirke ve zeytinyagiyle bir mayonez hazirlamali. Mayonez hazirlaninca buna iyice ¢irpilmig kremayla
ketchap'i tuzu, karabiberi katmali.

Pilav pisip demlendikten sonra bir kaliba tika basa doldurmali. Sonra bu kalibi bir servis tabagina basasagi
ederek pilavi bigimli bir sekilde servis tabagina aktarmali. Soguyunca salganin birkac kasigini pilavin tstine
dékmeli. Kalan salcayi salga késesine bosaltip pilavla birlikte servis yapmali.
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