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MAYONEZLI PILAV

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
1 yumurta sarisi,

1 limonun suyu,

1 desilitre zeytinyag,

1 bardak pilavlik piring,

2.5 bardak kadar et suyu,

1/3 bardak tereyagi,

yeteri kadar tuz ve karabiber,

1 kutu ton baligi.

Yapimi:

Pilavlik piring, 1.5 bardak et suyu ve tereyagiyla bir pilav pisirmeli.

Yumurta sarisi, limon suyu ve zeytinyagiyla bir mayonez yapmali.

Bu igleri yaparken ton baligini ezerek plre durumuna getirmeli. Sonra bu plreyi tahta bir kagikla ¢irparken azar
azar kalan et suyunu dokip ton baligi ezmesine yedirmeli. Bu is bitince mayonezi yavags yavas ¢irparken ton
baligi ezmesini azar azar katip mayoneze yedirmeli. Ton ezmesinin yedirilmesi sona erince karisimi buzdolabina
kaldirmal.

Pilav pisince bundan bir avug kadarini bir kenara ayirip kalanini sogutmali. Pilav soguyunca bunu
buzdolabmdaki mayonezin yarisiyla harmanlamali ve servis tabagina bogaltmali. Bunun Ustline de kalan
mayonezi dékip dizlemeli. En Uste bir kenara birakilmig bir avug kadar pilavla susler yaptiktan sonra servis
tabagini buzdolabina kaldirmali ve servis vaktine kadar orada tutmali.
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