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MAYONEZLI ORDEK

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
Kiguk bir 6rdek,

3 portakal,

1 yumurtanin sarisi,

3/4 bardak zeytinyagi,

yarim limonun suyu,

100 gram krema,

yeteri kadar tuz.

Yapimi: Ordegin igini, disini temizleyip hasladiktan sonra pargalara béliip kemiklerini gikarin; sinir ve yaglarini
atin. Etini uzun parcalara bélin. Beri yanda kabuklarini soyup aci olan beyaz kisimlarini iyice temizledikten
sonra portakallari dilimlere dograyin. Ortalarindaki beyazliklari ve ¢ekirdekleri ¢ikarin. Zeytinyagdi, limon, yumurta
ve bir tutam tuzdan yararlanarak bir mayonez hazirlayin. Yavas yavas karigtiracaginiz kremay da iyice ¢irparak
yavag yavag mayoneze katin ve karigtirmaya devam edin.

Salata kasesinin dibini portakal dilimleriyle tek sira déseyin. Uzerine dogranmig érdek etini yayin. Kalan portakal
dilimlerini de etin Uzerine siraladiktan sonra mayonezi tizerine dékUip servis yapin.
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