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MAYONEZLI MINEKOP

2 kiloluk bir minakop balidi

1 havac

1 sap kereviz

1 bas sogan

2-3 sap maydanoz

1 defne yaprag

1 limon

yeteri kadar tuz ve karabiber
2 bardak mayonez

Minakop baliginin icini, digini iyice temizleyip ylzgeclerini kstikten sonra bol suda iyice yikamali. Baligi butin
olarak alacak yayvan bir tencereye Usti kazinmig ve yikanmis havuca birka¢ pargaya bolip koymall, iki sap
maydanozla bir sap kerevizi iyice temizleyip yikamali ve tencereye koymali. Yarim limonun suyuyla kabugunu ve
bir defne yapragini katmali. Kabugu soyulduktan sonra dérde bélinmis sodani da kattiktan sonra balg
oturtmali. Tuzunu, biberini serpmeli ve baligin tstlini értecek kadar soguk su ddékmeli.

Tencereyi ¢cok hafif bir atese oturtmali. Kaynamaya baglarken kabi atesten indirmeli, sogumaya birakmali. Balik
sogurken iki bardak mayonez hazirlamali. Hazirlanan mayonezi servis vaktine kadar buzdolabinda tutmali.
Servis vakti gelince balidi iki servis kireginin yardimiyle stizerek tencereden ¢ikarip bir servis tabagina
yerlestirmeli. Baligin agzina bir sap yikanmig maydanoz, tabagin ¢evresine de haslanmis havucu yuvarlak
dilimlere dograyarak koyduktan sonra yaninda mayonez kasesi oldugu halde sofraya géturtp servis yapmali.
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