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MEZIT BALIGI MAYONEZLI

Dért mezit baliginin kanatlarini kesin, pullarini kaziyin, karinlarini yararak iclerini temizleyin ve iyice yikayin.
Sonra baliklari bir bas sogan, bir havug, bir sap kereviz, bir avu¢ maydanoz, dévilmemis 2-3 karabiber ve yeteri
kadar tuzla birlikte bir tencereye koyup haslayin. Bir porselen kdsede 2 yumurta sarisini bir tutam tuzla birlikte
iyice cirpin. Yumurtalar ¢irparken bir taraftan da zeytinyagini ve bir limonun suyunu mayonez kivamina
gelinceye kadar damla damla katin. Haglanmig olan baliklari servis tabagdina dizin ¢evresini haglanmis patates
ve havucla susleyin. Mayonezi de salga kasesine bosalttiktan sonra birlikte servis yapin.
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