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MAYONEZLI LEVREK

MALZEMELER

1.5 kg levrek balig
500 gr zeytinyag

1 demet taze sogan
1 demet maydanoz
1 demet dereotu

6 adet yumurta

2 adet limon
mayonez

4 adet patates

1 adet yesil salata
150 gr siyah zeytin
2 demet kirmizi turp
250 gr salatalik tursusu

HAZIRLANISI )

Baliklari temizleyip, yikayin. Uzerlerini 6rtecek kadar kaynar su, defne yaprag, tuz, tane karabiber, maydanoz
kokad, yarim limonun suyu ve kabugunu ilave edip 30 dakika kadar kaynatip, pisirin. Baliklar soguduktan sonra
derilerini ve kilgiklarini ¢ikarin, etlerini ufak parcalara ayirin. Patatesleri haslayip, kip kip dograyin. Taze
soganin beyaz kismi ¢ok ince kiyin. Salatalik tursusunu ufak karelere bélin, maydanozu ve dereotunu kiyin,
hepsini beraberce mayonezin yarisi ve biraz tuzla kanstirin.

Servis tabadina balik sekli vererek yerlestirin. Kalan mayonezin bir kismi ile Gzerini kapatin. Kati pismis yumurta,
kirmizi turp, siyah zeytin, salatalik tursusu ve mayonezin geri kalani ile servis tabagini stsleyip, servis yapin
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