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MAYONEZLI LEVREK

1 kilo levrek balig

2 adet taze yumurta sarisi
1 su barda@ margarin yagi
1 adet havug,

Yarim ¢ay kasigi toz hardal
1 kereviz

1 cay kasigi sicak sirke

1 sogan

1 dal maydanoz

Yarim limon

Yeteri kadar tuz.

Bir kiloluk levrek baliginin dig pullari kazinir, igi temizlenir. Pisecek kaba iki kilo su, havug, kereviz, 1 sodan, 1
limon, yeteri kadar tuz, maydanoz konur ve pisirilir. Soguduktan sonra kemiklerinden, derisinden aynlarak
temizlenir. Porselen bir kap i¢inde iki taze yumurta sarisi, yeteri kadar tuz, yarim ¢ay kasigi toz hardal, yarim ¢ay
kasiJ! sicak sirke konur, yumurta teliyle yavags yavas vurulur. Bir bardak margarin ya da asidi az zeytinyadi agir
agir dokultr ve birbiriyle hallolur, yarim limon sikilarak tamamlanmis olur. Mayonez kesilecek olursa ayri bir
kaba yalniz bir yumurta sarisina iki kagik zeytinyag yedirilir ve kesilmis mayonez de buna agir agir katilir ve
islem tamamlanir. Temizlenmig baliga arzu edilen sekil verilir. Uzerine mayonez dékulir, etrafina hiyar tursusu,
haslanmis yumurta, yesil zeytin konur. Pancar, domates ile stis yapilir ve serin yerde saklanir, servis yaplilir.
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