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MAYONEZLI KRAKERLI PATLICAN

Yarim ¢ay bardagi az yagl mayonez

1 adet sogan

2 adet tombul patlican

Yarim su bardagi tuzlu, yulafli kraker ( ezilmis)
1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

3 yemek kasigi margarin (erimis)

Kekik

Nane

Tuz

Patlicanlari soymadan uzunlamasina dilimleyin.

Tuzlu suda 5-10 dk beklesin, kurulayin.

Sogani rendeleyin.

Bir kasede, erimig margarin, mayonez, sogan,ezilmis kraker, kasar ve baharatlari iyice karigtirin.
Patlicanlari arkali 6nlii olacak sekilde, mayonezli krakerli karigima bulayip firin tepsisine siralayin.
Onceden 1sinmis 200 derece firina verin.

Patlicanlar yumusayana kadar yaklasik 30-35 dk pigsin.
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