B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MAYONEZLI HAZIRLOP YUMURTA

12 adet yumurta

6 bardak su

Mayonez:

2 adet yumurta sarisi

Tuz

200 gram rafine zeytinyagi (1 bardak)
1 limonun suyu

1 Bir tencereye, 6 bardak su koyarak kaynamaya birakmali. Kaynayinca suya 12 adet yumurta ilave ederek,
yumurtalari 9 - 10 dakika haglamalidir.

2 On dakikadan sonra, yumurtalari sudan ¢ikararak, hemen soguk suya atmali ve bes dakika sonra da soyarak
tabaga almalidir.

3 Malzemesi ile hazirlanmig mayonez oldugu halde servis yapmalidir.
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