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MAYONEZLI ETLI PATATES SALATASI

150 gr dana eti

750 gr patates

1 sogan

1 eksi elma

2 adet salatalik tursusu
2 klicUk salatalik

1 adet turp

3 ¢orba kasigi mayonez
2 adet yumurta

5 ¢orba kasigi yogurt

4 dis sarimsak

1 cay kasigi hardal

1 corba kasigi sirke
Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

1- Patatesler tuzlu suda haslanip, soduk su ile yikanir. Kabuklari soyulup kiiguk karelere bolinr.

2- Sogan ince ince kiyllir.

3- Et suda iyice pisinceye kadar haglanir. Suyu stizdurdlip, ince ince didiklenir.

4- Elmanin kabugu soyulup kiglk kiiclk dogranir. Salatalik tursusu gubuk ¢ubuk dogranir. Salataliklar ince ince
kiyilir. Turp da kiiglk dogranir. Taze sarimsak dogranir. Dogranan tim malzemeler karigtirilir.

5- Mayonez, yodurt, hardal, sirke, kirmizibiber, karabiber ve tuz, diger malzemelerle iyice karistirilir.

6- Haslanmis yumurta dilim dilim dogranip salatanin Gizeri suslenir. Bir saat bekletildikten sonra servis yapilir.
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