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MAYONEZLI BALIK

Malzemesi

1,5 kg.lik levrek ya da kefal
2 adet havucg

2 adet sogan

5-6 adet tane karabiber
1/2 adet limon

1 tertip mayonez

Baligin kafasini kesmeden igini temizleyip yikayin. Havucu kaziyarak dérde bdltn, sodani iri parcalara ayirin.
Tane karabiber ve limon suyuyla birlikte sogan, havug ve baligi Gizerini 6rtecek kadar tuzlu kaynar suda
haslayin. Pistikten sonra kabinda sogutun. Balidi et tahtasi Uzerine alarak, deri ve kilgigini ayiklayin. Iri dilimler
halinde dograyin. Baligin kafasini muhafaza edin, Oval bir dagitim tabagina kesilen etleri balik sekli vererek
yerlestirip kafasini yerine koyun. Uzerini mayonezle kaplayip, tirtilli duy takilmig bir torbadan mayonez sikarak
kenarlarini susleyin.

Kornison, yumurta, yesil ya da siyah zeytin, pancar tursusu ve maydanozla, g6z, adiz, solungag ve kuyruk
yaparak susleyip servis yapin.
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