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MAYONEZLI BALIK

Malzeme :

1 kg kefal,

1/2 limon,

4-5 yumurta,

1 adet kivircik salata,
1 adet havug,

tuz,

karabiber.

Yapiligt:

1- Baliklan temizleyip iyice yikayiniz.

2- Az derin bir kaba iri parcalara dogranmig sogan, kereviz, havug, defne yapragi, tuz karabiber, biraz limon
suyu veya sirke ve baliga yetecek kadar su koyunuz.

3- Hepsini bir tagim kaynatip baliklari ilave ediniz.

4- Orta hararetli ateste kaynamaga birakiniz ve sik sik kdpugdana aliniz.

5- Kaynamaga bagladiktan sonra atesi azaltiniz, baligin cinsine ve blyukligine gére 10 ile 40 dakika arasinda
haslayiniz.

6- Rus salatasi hazirlayip kayik servis tabagina balik seklinde koyunuz.

7- Uzerine didilmig balik etlerini yine balik seklinde koyunuz.

8- Etlerin Gzerini mayonezle kaplayiniz.

9- Mayonezin tzerine bigak ucuyla pullar yapiniz.

10- Salatalik turgusundan solungaglar, pancar ve havugtan adiz, bezelye tanesinden g6z yaparak aynen balik
seklini veriniz.

11- Etrafina kiyilmig kivircik salata, haglanmis yumurta koyup susleyiniz.
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