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MAYONEZLI BALIK CORBASI

1/2 kg lipsos

1 bas sogan

2 adet defne yapragi
1/2 demet maydanoz
3-4 dis sarimsak

1/2 kavanoz mayonez
Tuz

Kirmizi pul biber

Tencereye 5-6 bardak su, defne yapragdi, ayiklanmis maydanoz, bir bag bitiin sogan ve balik konup 15-20
dakika kaynatilir. Balik kevgirle sudan alinip derisi, kilgiklari ayiklanir, kuyrugu ve kafasi ayrilir. Ayiklanan
parcalar temiz bir tllbente sarilip yine suya konur ve 1 saat kadar kaynatilir. Mayoneze dévilmis sarimsak
eklenerek karigtirilir. Kirmizi biberle balik suyu yavas yavas eklenerek karistirilir. Baliklar da konulup kaynatilir.
Sicak servis yapllir. Gorbanin bir kerede tiketilmesi gerekir. «skorpit, kirlangi¢ ve ékstiz balidiyla da ¢orba
yapmak mimkdin.
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