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MAYONEZLI BALIK CORBASI (KIRLANGIC)

Malzeme (4 Kisilik)

1/2 kg kirlangig

1 bas sogan

2 adet defne yapragi

2 demet maydanoz

3-4 dis sarimsak

1/4 kavanoz hazir mayonez
tuz

kirmizi pul biber

Yapiligt:

Tencereye 5-6 bardak su, defne yapragdi, ayklanmis maydanoz, bir bas bitiin sogdan ve baligi koyup 15 ila 20
dakika kaynatin. Baligi kevgirle sudan alip derisini, kilgiklarini ayiklayin, kuyrugunu ve kafasini ayirin.
Ayikladiginiz pargalari temiz bir tllbente sarip suya iade edin ve 1 saat kadar kaynatin.

Mayoneze dévilmuis sarimsaklari ilave edip karistirin. Kirmizi biberle balik suyunu yavas yavas ilave edip
karistinin. Baliklari da ilave edip kaynatin.

Sicak servis yapiniz.

Not: Bu ¢orba bir defada tiketilmelidir. Bu yemege uygun diger baliklar; iskorpit, adabeyi, 6ksiiz
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