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MAYONEZ SOSU

2 yumurta sarisi

2 cay kasig sirke

1/2 gay kagi§i tuz
Beyaz biber

1/4 ¢ay kagigi hardal

1 su bardagi zeytinyag

Yumurta sarisi, sirke, tuz, beyazbiber ve hardali paslanmaz gelik, porselen ya da cam bir kapta tercihen telle
yada bir spatulayla iyice karigtirin.

Zeytinyagini bir sicim gibi akitip, telle sdrekli ¢irparak yada tahta spatulayla strekli karigtirarak, azar azar sos
iyice baglanincaya kadar yedirin. Kalan zeytinyagini telle surekli ¢cirpmaya devam ederek bitinceye kadar sosa
devam edin. Kaynar suyu ilave edip iyice karistirin, tuz ve karabiberini kontrol edin.
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Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 31.05.2023
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