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MAYONEZ SOSU

Bir ké&sede 4 ¢ig yumurta sarisini bir tahta kasikla ezip damla damla zeytinyadi akitarak bir sire geviriniz. Tuz,
biber, 2 kahve kasidi hardal, 1 kahve kagsiJi seker ilave edip ¢evirmeye devam ediniz. Bu esnada bir limon
suyunu azar azar dokerek ve zeytinyadi akitarak devam ediniz. Bes on damla keskin sirke koyunuz. Arada
tadina bakip noksanini tamamlayiniz. Damla damla zeytinyadi akitarak kaymak gibi katilasincaya kadar
¢eviriniz. Sonra kullaniniz.

Not: Baliklar, tavuklar, haslama etler ve bazi sebzelerde kullanilir.

© lezzetler.com tarif n0:52767 « adiMAYONEZ SOSU « génderen:sektdr « indirme tarihi:05.04.2025 - 20:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mayonez-sosu-vt4617
http://www.tcpdf.org

