Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MAYONEZ SOSLU PATATES

4-5 adet patates (tercihen bebek patates)

1 yemek kagigi mayonez

1-2 sap taze sogan

3 yemek kasigi yogurt (sulu olmasin)

Tuz

Karabiber

1 yemek kasigi tereyagi veya sizma zeytinyagi

Patatesleri haglayin, kabuklarini soymayip bir kenarda bekletin.

Finn tepsisine yagh k&git serip haglanan patatesleri koyalim.

Patates ezici ya da bir kagikla her patatesin Uzerine bastiralim ki parg¢alansin. Ama bu iglemi yaparken dikkat
edin kabuklarindan iyice kopmasin.

Her patatesin Uzerine tereyadi parcaciklari koyun.

Ardindan karabiber ve tuz serpin.

Onceden isitilmig 225 dereceli firinda Gzerleri kizarana kadar pisirin.

Servis yaparken mayonez ve yogurtla ¢irptiginiz sostan tizerlerine 1 kasik koyup dogranmis taze soganlardan
serpin.
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