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MAYONEZ SOSLU KALAMAR

4 kisilik

500 gram dilimlenmis kalamar
Yeterince su

3 dal maydanoz

1 dis sarimsak

2 adet yumurta

Galeta unu

1 su bardagi mayonez

1 kahve fincani ince kiyilmis kapari
1 ¢orba kasig dereotu
Kizartmak icin: Siviyag

Dilimlenmis kalamarlari yeterince su, maydanoz ve sarimsak ilavesiyle yumusayana dek pisirin. Suyunu
slizdukten sonra dnce ¢irpilmis yumurtaya sonra galeta ununa bulayarak, kizgin siviyagda kizartin, Fazla yagini
stizmek i¢in kagit mutfak havlusunun tzerine bekletin. Sos igin; 1 su bardagdi mayonezi, 1 kahve fincani ince
kiyilmig kapariyi ve ince kiyllmis dereotunu karistirin. Yagi stizlmus kalamarlarin Gzerine dékerek ya da yaninda
servis yapin.
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