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MAYONEZ

1/2 bardak su

1 su barda@i kaynar su (200 gram)
50 gram un

2,5 kahve fincani sirke

1 tath kasidi toz hardal

1 tath kasidi silme tuz

4 adet yumurta sarisi

1 litre rafine yagi

1) Kuglk bir kapta 1/2 bardak su ile unu iyice eziniz ve 1 bardak suyu kaynatip karistirarak ezilmis unlu suyu
yedirip karigtirarak 2 dakika pigiriniz. Sonra atesten aliniz.

2) Sirkeyi kuguk bir kapta kaynatip yarisindan fazlasini ¢ektiriniz. Sirke 1 kahve fincani kalmalidir.
Kaynatmaktaki maksat, sirkenin yogunlagsmasini saglamak icindir.

3) Sonra dibi ¢cukur, porselen, celik veya cam bir kabin icerisine sirkeyi, hardali, tuzu ve yumurta sarisini koyup
kenarlarina bulastirmadan bir yumurta vurma teliyle iyice karistiriniz ve devamli karigtirarak ve rafine yagini bir
sicim gibi akitarak yediriniz.

4) dnceden hazirlamig oldugunuz unlu harci, ilik olarak mayoneze yediriniz.

Not: Mutfaklarda en ¢ok kullanilan sos, mayonezdir. Soguk mutfakta yapilan soslarin gogunda da mayonez ana
sos olarak kullanilir.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 20.05.2021

© lezzetler.com tarif no:79724 « adi:MAYONEZ « génderen:im « indirme tarihi:22.05.2024 - 14:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mayonez-vt2188
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/mayonez-79724.jpg
http://www.tcpdf.org

