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MAYONEZ

Necip Usta

2,5 kahve fincani sirke

1 tath kasidi toz hardal

1 tath kasidi silme tuz

4 adet yumurta sarisi

1 litre rafine yagi

Bulabilirseniz 1 komposto kasigi worchester Sosu.

1) Evvela sirkeyi kuguk bir kapta kaynatip yarisindan fazlasini ¢ektiriniz. Sirke 1 kahve fincani kalmalidir.
Kaynatmaktaki maksat, sirkenin yogunlagmasini saglamak igindir.

2) Sonra dibi gukur, porselen, ¢elik veya cam bir kabin igerisine sirkeyi, hardali, tuzu ve yumurta sarisini koyup
kenarlarina bulastirmadan bir yumurta vurma teliyle iyice karigtiriniz ve devaml karistirarak ve rafine yagini bir
sicim gibi akitarak yediriniz.

Not: Karistirirken fazla sertlestigini farkederseniz, 1 tath kasigi su ilave ediniz. Glnki fazla sert olursa, kesilir.
Kesilen mayonezi bagka ¢ukur bir kaba 1 tatlh kasigi su koyup, suyun i¢ine karigtirarak yediriniz. Mayonez
toprak gliveg, tas dibek, porselen veya cam kaplarda ve serin yerde saklanir. Fazla sogukta kesilir, aliminyum
veya kalayl kaplarda mayonez yapilmaz veya saklanmaz.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 20.05.2021
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